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H
eidis N

idlechueche
1 ausgew

allter Kuchenteig (270 g)
2 Eier
60 g Zucker
2.5 dl Rahm
2 EL Konfitüre, z. B. Aprikose  
2 – 3 Äpfel

Backofen auf 200 °C vorheizen. 

Teig ins Blech legen und m
it G

abel einstechen. Eier und Zucker  
verquirlen. Rahm

 steif schlagen, darunterziehen. Konfitüre auf den 
Teig streichen. Rahm

-Eier-Zucker-M
ischung hinzugeben. Äpfel in 

feine Scheiben schneiden und kreisförm
ig auf den Kuchen legen. 

In der unteren O
fenhälfte  

ca. 30 M
inuten backen.

H
eidi’s Cream

 Pie 
1 rolled out cake dough (270 g)
2 eggs
60 g sugar
1 cup of cream
2 tbsp jam

, e.g. apricot
2 – 3 apples

Preheat oven to 200 °C. 

Place the dough on the baking tray and prick it w
ith a fork.  

W
hisk eggs and sugar. W

hip cream
 and fold in. Spread the jam

 on 
the dough. Add the cream

-egg-sugar m
ixture. Cut the apples into 

fine slices and place them
 in a circle on top of the cake. 

Bake in the low
er half of the oven for about 30 m

inutes.

Schreibe die Silben in Katakana-Schriftzeichen.
W

rite dow
n the syllables in Katakana characters.

Zeichne H
eidi.

D
raw

 H
eidi.

W
as versteckt sich im

 G
ras? Verbinde die Punkte.

W
hat is hiding in the grass? Connect the dots.

Ich m
öchte  

zu m
einen Freunden.  

H
ilf m

ir!

I w
ant to see m

y  
friends. H

elp m
e!
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Angebote für Kinder und Fam
ilien

M
it H

eidi unterw
egs – Picknick-Führung

W
ir reisen von M

aienfeld nach Japan und hören die G
eschichte von  

H
eidi als Erzähltheater Kam

ishibai. M
it anschliessendem

 Alpen-Picknick 
im

 Park. Ab 5 Jahren. 

So 21.07. | 28.07. | 04.08. | 11.08. | 18.08. | 25.08. | 08.09. | 29.09. | 13.10. 
jew

eils 10.30 – 12.00

M
it H

eidi in die Alpen 
Ein Erzähltheater m

it japanischen Bildern.  
Führung für Fam

ilien und Kinder ab 7 Jahren.

Sa 07.09.19 | 18.45 – 19.15
G

esam
tprogram

m
 unter w

w
w

.langenacht.ch 

Anm
eldung und Inform

ation
w

w
w

.landesm
useum

.ch
M

o – Fr 09.00 – 12.30 | T. + 41 44 218 66 00
reservationen@

nationalm
useum

.ch
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H
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Le gâteau à la crèm
e de H

eidi
1 rouleau de pâte à gâteau déjà abaissé (270 g)
2 œ

ufs 
60 g de sucre
2,5 dl de crèm

e
2 cuillères à soupe de confiture, par exem

ple d’abricots
2 – 3 pom

m
es

Préchauffer le four à 200 °C. 

Étaler la pâte dans le m
oule et la piquer avec une fourchette.  

M
élanger au fouet les œ

ufs et le sucre. M
onter la crèm

e, puis  
l’incorporer délicatem

ent. Répartir la confiture sur la pâte.  
Ajouter le m

élange crèm
e-œ

ufs-sucre. Couper les pom
m

es en  
fines tranches et les disposer en cercle sur le gâteau. 

Cuire pendant environ 30 m
inutes  

dans la partie inférieure du four. 

La torta alla panna  
di H

eidi
1 rotolo di pasta per torte già  
steso (270 g)
2 uova 
60 g di zucchero
2,5 dl di panna
2 cucchiai da tavola di m

arm
ellata,  

per esem
pio di albicocche

2 – 3 m
ele

Preriscaldare il forno a 200 °C. 

Stendere la pasta sullo stam
po e pungerla con una forchetta.  

Sbattere le uova e lo zucchero. M
ontare la panna, quindi incorporarla 

delicatam
ente. D

istribuire la m
arm

ellata sulla pasta. Aggiungere 
il com

posto panna-uova-zucchero. Tagliare le m
ele a fette sottili e 

disporle in circolo sulla torta.

Cuocere per circa 30 m
inuti nella parte inferiore del forno.

Écris les syllabes en caractères Katakana.
Scrivi le sillabe in caratteri Katakana.

D
essine H

eidi.
D

isegna H
eidi.

Q
u’est-ce qui se cache dans l’herbe ? Relie les points.

Che cosa si nasconde nell’erba? Collega i punti.

Cette feuille appartient à :
Q

uesto foglio appartiene a:

Je veux  
rejoindre m

es am
is.  

Aide-m
oi !

Voglio raggiungere  
i m

iei am
ici.  

Aiutam
i!

po
ur
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